NADAL CLASSICS

ENTRANTS A COMPARTIR
Lolita d'anxova 00 del Cantabric amb mantega fumada
Croquetes de pollastre de corral i pernil iberic de gla
Bacalla laminat, tomaquet, escarola, olivada i xatd
Canel6 d’'anec del lluganes, ceps i tofona
Pollastre de corral a la catalana amb cigales i pinyons

Pa amb tomaquet del forn Sant Josep

PRINCIPAL A ESCOLLIR
Lingot de xai d’Arag6 amb suc del seu rostit i peres amb romani

Llobina salvatge amb suquet de pescadors, cremos de xirivia i tomaquets rostits

POSTRES A ESCOLLIR
Crema catalana cremada amb fruits vermells
Tartaleta de xocolata, chantilly de fava tonka i avellanes garrapinyades

Petit fours de Nadal per a tots

BODEGA
Vi blanc i negre del Celler Pinol D.O. Terra Alta

60 € per persona

Plats a compartir, principal i postres a escollir. Inclou una ampolla de vi

cada 3 persones i una ampolla d’aigua

NADAL BORRAS

ENTRANTS A COMPARTIR
Crema de llamantol i tartar de gamba roja
Pernil ibéric pur de gla, D.O. Guijuelo
Croquetes de calamars en la seva tinta i allioli de ceba confitada
Terrina de foie de la casa amb confitura de figues i pa negre torrat
Rossinyols a la brasa, parmentier trufat i rovell d'ou a baixa temperatura

Pa amb tomaquet del forn Sant Josep

PRINCIPAL A ESCOLLIR
Filet de vedella de Girona amb salsa de foie, moniato i cebetes glacades

Morro de bacalla salvatge, porro confitat, xirivia i cruixent de botifarra negra

POSTRES A ESCOLLIR
Coulant de xocolata negra amb crema anglesa i gelat d’avellana
Fruita en textures, granissat de mojito i sopa de citrics

Petit fours de Nadal per a tots

BODEGA

Vi blanc i negre del Celler Actstic D.O. Montsant

75 € per persona

Plats a compartir, principal i postres a escollir. Inclou una ampolla de vi

cada 3 persones i una ampolla d’aigua



