
 
 

 

 

 

 
ENTRANTES A COMPARTIR 

Lolita de anchoa 00 del Cantábrico con mantequilla ahumada  

Croquetas de pollo de corral y jamón ibérico de bellota  

Bacalao laminado, tomate, escarola, olivada y xató  

Canelón de pato del Lluçanès, boletus y trufa  

Pollo de corral a la catalana con cigalas y piñones  

Pan con tomate del horno Sant Josep  

 

PRINCIPAL A ELEGIR 

Lingote de cordero de Aragón con jugo de su asado y peras al romero  

Lubina salvaje con suquet de pescadores, cremoso de chirivía y tomates asados   
 

POSTRES A ELEGIR​

Crema catalana quemada con frutos rojos  

Tartaleta de chocolate, chantilly de haba tonka y avellanas garrapiñadas​

 Petit fours de Navidad para todos 

 

BODEGA​

 Vino blanco y tinto del Celler Piñol D.O. Terra Alta 
 

60 € por persona​

 Platos a compartir, principal y postre a elegir. Incluye una botella de vino  

cada 3 personas y una botella de agua. 

ENTRANTES A COMPARTIR 

Crema de bogavante y tartar de gamba roja 

Jamón ibérico puro de bellota, D.O. Guijuelo 

Croquetas de calamares en su tinta y allioli de cebolla confitada 

Terrina de foie casera con confitura de higos y pan negro tostado 

Rebozuelos a la brasa, parmentier trufado y yema de huevo a baja temperatura 

Pan con tomate del horno Sant Josep 

 

PRINCIPAL A ESCOLLIR 

Filete de ternera de Girona con salsa de foie, boniato y cebollitas glaseadas 

Rape con mini verduras, cremoso de judías y crujiente de butifarra negra 

 

POSTRES A ESCOLLIR 

Esfera de chocolate, praliné de avellana y baño crujiente de chocolate 

Fruta en texturas, granizado de mojito y virutas de chocolate  

Petit fours de Navidad para todos 
 

BODEGA 

Vino blanco y tinto del Celler Acústic D.O. Montsant 
 

75 € por persona 
Platos a compartir, principal y postre a elegir. Incluye una botella de vino  

cada 3 personas y una botella de agua. 

 
 


