PLATS BORRAS

ENTRANTS A COMPARTIR
Croqueta de pollastre de pages i pernil ibéric
Lolita amb anxova del Cantabric i mantega fumada
La nostra ensaladilla amb mojama de Barbate i ous de truita

Bacalla esqueixat amb sopeta de tomaquet d’hort, terrina de peus de porc,
ceba tendra i esferificacié d'oliva d’Aragd

Canel6 de pollastre de corral, beixamel i cruixent de formatge manxec

Pa amb tomaquet del forn Sant Josep

PRINCIPAL A ESCOLLIR
Llom de vaca vella amb salsa de tofona, patates risolées i pebrots del piquillo
Suprema de llobarro, carbasso, oliva d'’Arago, salsa verge de tomaquet i alfabrega

Alberginia lacada, ametlles, recuit de drap i mel de canya

POSTRES A ESCOLLIR
Textures de xocolata i fruits vermells

Cheesecake amb confitura de figues

BODEGA
Vi blanc i negre del Celler Pinol D.O. Terra Alta

50 € per persona

Plats per compartir, principal i postres a escollir. Inclou una ampolla
de vi per cada 3 persones i una ampolla d’aigua.

CUINA BORRAS

PLATS A COMPARTIR
Croqueta de calamar i all i oli de ceba confitada
Gilda Borras de sorell amb piparres i emulsi6 d'oliva

Flor de carxofa cruixent amb vel de panceta Maldonado, brou curt
de pernil ibéric i ous de truita de riu

Steak tartar de filet de vedella amb rovell curat a la brasa i emulsions
Papada iberica, calamarcets de platja i salseta de Pedro Ximénez

Pa amb tomaquet del forn Sant Josep

PRINCIPAL A ESCOLLIR
Filet de vedella a la brasa amb salsa de foie i parmentier de patata

Rap del Mediterrani amb cremos de mongetes de Santa Pau, cruixent de
botifarra negra i petals de ceba de Figueres

Alberginia lacada, ametlles, recuit de drap i mel de canya

POSTRES A COMPARTIR
Coulant de xocolata negra amb crema anglesa i gelat d’avellana

Lemon pie amb merenga

BODEGA
Veinat D.O. Montsant i Laxas D.O. Albarino

65 € per persona

Plats per compartir cada 4 persones i postres a escollir. Inclou una ampolla
de vi per cada 3 persones i una ampolla d'aigua.



